


Ogni viaggio, vicino o lontano, & un modo per farsi sorprendere dall'inaspettato:
una location inattesa. unatmosfera inconsueta, un punto di vista inedito,
un connubio di sapori inusuale. Il nostro parte dalla genuinita delle materie
prime, attraversa i sapori che hanno reso la tradizione perfezione e arriva alla
fusione dei contrasti.

Questo viaggio comincia da qui. dove la semplicita  ricercata, il lume di
candela lascia il posto alle luci della citta e il vagone di una metropolitana &
un‘immagine romantica quanto la Roma antica verso cui & diretta.

#O =g
L Yomd

Every trip, whether near or far, is a way of letting the unexpected surprise you:
an unexpected location, an unusual atmosphere, a new point of view, a rare
combination of flavours.

Ours starts with the authenticity of the basic ingredients, passing through the
flavours that have made tradition into perfection, and ends with the fusion of
contrasts. This journey begins here, where the search for simplicity takes place.
where candlelight gives way to the city lights and a tube train.. it is such a
romantic image, like that of its destination, ancient Rome.



ANTIPASTI/APPETIZERS

Selezione di salumi e formaggi laziali | spianata romana, capocollo, prosciutto crudo,
Pecorino Romano, caciotta romana, ovolina di bufala
Selection of cured meats and cheeses from Lazio | Roman esplanade, capocollo, raw Prosciutto ham,
Roman Pecorino, Roman caciotta cheese, bite-sized buffalo mozzarella
15  Ad
Tortino di zucca con fonduta di Grana Padano e granella di noci tostate
¥ Pumpkin flan with Grana Padano cheese fondue and toasted walnuts
10 A0
Cremoso di patate con sfoglie di carciofo, prosciutto croccante e riduzione di aceto balsamico
Creamy potatoes with sheets of artichoke, crunchy Prosciutto ham and a balsamic vinegar reduction
10 O
Baccala* in due consistenze con vele di cipolla rossa, pomodorini confit e terra di olive di Gaeta
Baccala* cod in two consistencies with red onion veils, confit cherry tomatoes, and Gaeta olive soil
12 e
Pinzimonio di verdure di stagione con olio EVO di Itrana del Molino 7cento
Raw vegetables bouget with an EVOO, salt and pepper dipping sauce

o
PRIMI/FIRST COURSE

seorY  Cacio e Pepe | tonnarelli con Pecorino Romano e pepe nero
Tonnarelli pasta with Roman Pecorino cheese and black pepper

13 yho

Amatriciana | rigatoni con salsa di pomodoro, Pecorino Romano e guanciale

SPQR Rigatoni pasta with tomato sauce, Roman Pecorino cheese and bacon
13 ¢f
SPOR. Gricia | spaghettoni con Pecorino Romano e guanciale
Thick Spaghetti pasta with Roman Pecorino cheese and bacon
13 4
Carbonara | rigatoni con uova, Pecorino Romano e guanciale
SPQR.

Rigatoni pasta with eggs, Roman Pecorino cheese and bacon
13 ¢fG
Zuppa di legumi e cereali con cicerchie, sorgo, fagioli del purgatorio e semi di chia
Legume and Cereal Soup with peas, sorghum, purgatory beans, and chia seeds
10 LOHEND
Paccheri con crema di pomodoro e basilico
Paccheri pasta with tomato and basil cream
12 g
Panciotti* ripieni di capesante e gamberi con vellutata al granchio blu*
Panciotti pasta stuffed with scallops and prawns with a blue crab* cream
16 ¥R OE T
Tonnarelli al ragu di polpo* e totani* con funghi porcini
Tonnarelli pasta with an octopus* and squid* ragu served with porcini mushrooms
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SECONDI/MAIN COURSE

Chef’s Gourmet Burger*
16 505N
Tagliata di entrec6te di manzo con patate rustiche fritte
Sliced entrecéte beefsteak with country-style fried potatoes
20
Filetto di maiale CBT con salsa ai frutti rossi
Slow-cooked pork filet with a red fruit sauce
16
auay Tonno* alla cacciatora con purea di ceci al rosmarino e granella di pistacchi tostati
Cacciatore-style tuna* with rosemary chickpea puree and chopped, toasted pistachios
19  =pd
Polpo* rosticciato e la sua emulsione con crostino di polenta
Roasted octopus* and its emulsion served with polenta crouton

19 @

¥ CONTORNI/SIDES

Cicoria ripassata in padella
Pan-sauteed chicory
7
Patate al forno con crema di Pecorino Romano e menta
Roast potatoes with Pecorino Romano cheese cream and mint
7 B
Misticanza/ Mixed salad

6

Verdure di stagione arrosto

Roasted seasonal vegetables
6

DOLCI/SWEETS

Tagliata di frutta di stagione /Sliced seasonal fruit selection
6
@  Tiramisu | Semifreddo al mascarpone con cuore al caffe, terra e brownie al cacao
A Tiramisu of cream, crumble and chocolate brownie with a coffee filled candy center
I T
Torta di mele con spuma alla cannella
Apple cake with cinnamon foam
7 b
Mousse alla nocciola con croccante al caramello salato e lingue di gatto
Hazelnut mousse with salted caramel brittle and cat tongue cookies
A Tifets
Tartelletta con crema pasticcera e frutti di bosco
Tartlet with custard and wild strawberries

8  ¢h



BOLLE/SPARKLING i

Valdobbiadene Prosecco Superiore|Casa Gheller|Italia

Champagne Brut Origine|A. Bergére | Francia 12
Champagne Blanc de Blancs Brut Nature | A. Bergere | Francia

Champagne Brut Rose | A. Bergére|Francia

VINI BIRNCHI/WHITE WINE

Gocce di Ninfa|Villa Gianna | LAZIO
Chardonnay | Villa Gianna|LAZIO

Vermentino | Federici| LAZIO

Elogio|Villa Gianna|LAZIO

Biancolella Ischia DOC| Pietratorcia| CAMPANIA
Ribolla Gialla|Valpanera|FRIULI

Malvasia Istriana | Valpanera| FRIULI

Riesling Le Fleur|Tenuta Isimbarda| LOMBARDIA
Primitivo Rosato | Giuliani|PUGLIA

White Label Insolia|Tola|SICILIA

Rebula Ribolla Gialla|Jakoncic|SLOVENIA
Gewdrztraminer Pendici del Baldo|Cantina Sociale Colli Zugna| TRENTINO

o o U =T

VINI ROSSI/RED WINE

Gocce di Ninfa Rosso | Villa Gianna | LAZIO
Cesanese|Terre Laviche|LAZIO

Buon Bastardo Cabernet Sauvignon IGT| Gaffino | LAZIO
Shiraz|Villa Gianna | LAZIO

Montepulciano|Sirio| ABRUZZO 5
Nebbiolo| Dosio | PIEMONTE

Amarone della Valpolicella|Villa Crine| PIEMONTE

Black Label Nero D’Avola | Tola|SICILIA 32

o o un

20
22
24
24
30
25
28
36
25
28
36
34

20
24
26
28
22
36
60



BIRRE/BEERS

Moretti|33 cl|4,6% Vol. |Lager| Italy
Ichnusa Non Filtrata|33 cl|5% Vol. | Lager non filtrata| Italy

BIRRE 0XIANA/0XIANA BEERS

La birra artigianale di alta qualita totalmente naturale
The craft beer high guality totally natural

Keller | 4,8% | Lager

Bernie | 5,2% | Blanche

Epic | 6,8% | American IPA
Doppio Passo | 8,0% | Double IPA

SOFT DRINK

Acqua microfiltrata/Microfiltred water| 0,75 | |(Naturale-Still/Frizzante-Sparkling)
Acqua in bottiglia/Bottled water| 0,75 | | Ferrarelle/Natia

Cola|Fanta|Sprite |Schweppes

CAFFETTERIA/COFFEE SHOP

Espresso

Caffé Americano/American Coffee

Cappuccino

Latte/Milk

Caffée Mocha/Mocha Coffee

Selezione di té e tisane/Selection of tea and herbal tea
Cioccolata calda/Hot chocolate

Per qualsiasi altra richiesta in merito a Cocktails/Vodka/Rum/Gin/Tequila/Whiskies/Brandy/Cognac/Grappa/Amaro
Chiedete pure al nostro barman

For any other desire about a Cocktails/Vodka/Rum/Gin/Tequila/Whiskies/Brandy/Cognac/Grappa/Amaro.
Please ask our barman
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COCKTAILS

H#PROSECCO STORIES

Aperol Spritz | Aperol, Prosecco, Soda

Bellini | Succo di pesca/Peach juice, Prosecco
Campari Spritz | Campari, Prosecco, Soda
Hugo | Sambuco/Elder, Prosecco, Soda

Kir Royal | Créme de cassis, Prosecco

DISCOVER Gif

Classic Gin Tonic | Gin Gordon, Schweppes Tonic

Botanist Negroni | Campari, Carpano Classic, Gin Botanist,
Essenza di arancia/ Orange essence

Jinzu Tonic | Jinzu Gin, Yuzu Tonic, Lime,

Pepe nero/Black pepper

Mare Tree | Gin Mare, Fever Tree Tonic,

Succo di limone/Lemon juice

Alba | Gin Wolfrest tartufo bianco, tonica al fumo Baladin,
essenza di pepe rosa / Wolfrest Gin white truffle, Baladin smoke
tonic, pink pepper essence

CLASSIC, NOT OLD

Cosmopolitan | Vodka, Triple Sec, Sweet&Sour, Succo di mirtillo rosso8
/Cranberry juice

Manhattan | Canadian Club, Carpano Classic, Angostura,

Essenza di arancia/Orange essence

Boulevardier | Bourbon, Campari, Carpano

Rob Roy | Scotch, Carpano, Angostura

Tequila Sunrise | Tequila, Arancia/Orange, Granatina/Grenadine
Moscow Mule | Vodka, Lime, Ginger Fever Tree

00 00 00 00 00
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LEGENDA ALLERGENI/ALLERGENS KEY

N
glutine latte
gluten milk
o5
50825 sesamo sedano
IR
sesame celery
frutta a guscio arachidi
nuts peanuts
% crostacei -@Qq@: soia
crustacean soy
uovo @ molluschi
eqggs shellfish
@ pesce %5 lupini
fish lupins
mostarda solfiti
mustard sulphite

v Piatto vegetariano/Vegetarian dish m Piatto Signature/Signature dish S.P.QQ.R. Piatto della tradizione Romana/Roman tradition dish

Vi preghiamo di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordina-
zione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le sequenti
sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

Alcuni prodotti freschi di origine animale, cosi come | prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di
temperatura per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

Pertanto i piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata, surgelata o abbattuta. Per maggiori informazioni si prega di
nivolgersi al personale di sala.

Please inform our waiters if you need to consume foods without certain allergenic substances before ordering. During cooking,
cross-contamination cannot be ruled out. Therefore, our dishes may contain the following allergenic substances according to EU
Reg. 1169/11

Some fresh products of animal origin, as well as fishery products administered raw, are subjected 1o rapid abatement of tempera-
ture to ensure quality and safety, as described in the HACCP Plan pursuant to EC Req. 852/04 and EC Reg. 853 / 04. Thererfore, the
dishes marked with (*) are prepared with raw material frozen or subject to rapid abatement of temperature.
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